O Rio Grande do Sul éresponsavel por cerca de 90% da elaboragéo
brasileira de vinhos e 55% da produgdo de uvas. Entre 2001 e 2011, o
namero de vinicolas no Rio Grande do Sul passou de 439 para 755, um
crescimento de 72% (BELEDELI, 2012).

Além da proliferagdo de novas empresas, aquelas que ja estavam
estabelecidas no mercado fizeram grandes investimentos. Para o endlogo
Luciano Vian, boa parte dos investimentos realizados pelas vinicolas
brasileiras na Ultima década deve-se a necessidade de superar a
defasagem tecnologica em relagdo as empresas estrangeiras. Para ele,
muitas vinicolas possuiam edificagdes e equipamentos antigos, que
precisaram ser renovados para que pudessem elaborar vinhos de melhor
qualidade (BELEDELI, 2012).

Alem da evolugdo tecnoldgica das vinicolas os vinicultores
internacionais tem buscado aliar a arquitetura contemporanea como
estratégia de marketing, através da venda direta ao consumidor,
conseguindo assim, incremento do enoturismo. Em varias partes do
mundo o processo de globalizagdo do vinho tem sido acompanhado pela
arquitetura. Assim, as vinicolas passaram a sofisticar seus espagos para
acolher os visitantes (ARCOWEB, 2007).

Neste contexto, buscou-se um municipio que fosse apropriado para a
implantagdo de uma vinicola no estado. Como a regido serrana de Caxias
do Sul ja possui um polo de vinicolas, buscou-se outro municipio que
pudesse aliar a produgao de uvas ao turismo e este municipio foi
Gramado.

A cidade possui hoje uma area de cinco hectares de produgédo de
uvas viniferas, pouco, comparado a outras cidades da serra gaucha, mas
tem um potencial de aumentar a sua produgéo.

Dados mostram que a cada ano aumenta o numero de turistas em
Gramado, assim como o consumo de vinho no pais. O potencial
geografico que a cidade possui na produgdo de uvas viniferas e a
implantagéo de uma vinicola na cidade traria uma nova opgao de turismo
melhorando assim a economia local.

Assim, a proposta da vinicola tem como principal objetivo colocar a
cidade na rota do enoturismo, destacando o vinho da regido e tornando a
vinicola um novo atrativo fturistico para a cidade de Gramado.
Pretende-se,a partir do projeto de arquitetura buscar uma inovagéao formal,
tornando oedificio um marco local, além de proporcionar a valorizagao da
cultura e o desenvolvimento do vinho naquela regi&o.
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A vinicola e seu vinhedo serdo inseridos em um local de facil
acesso, distante aproximadamente 2 quilémetros do centro da cidade,
0 acesso principal a area se da pela Rua Nossa Senhora do Carmo. O
segundo acesso pode ser feito através da Av. Das Horténsias, pela
Estrada da Linha 28 / Linha Quilombo, ou de uma terceira forma, pelo
bairro Varzea Grande, logo na chegada a cidade, via RS115, o acesso
¢é pela Estrada Linha Quilombo.

O Plano Diretor do municipio prevé a criagdo de um anel viario,
que passara proximo a area escolhida, melhorando o desenvolvimento
da regido, assim o acesso a area poderia ser realizado de outras duas
diferentes formas. Pela RS 115, no bairro Trés Pinheiros, ou pela Av.
das Horténsias junto a divisa municipal com Canela.
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O processamento do vinho na vinicola inicia-se com o recebimento da
uva, apos, a uva passa pelo processo de desengace, onde serdo retirados os
caules do cacho da uva, este processo é realizado através de uma maquina
desengacadeira. Apds a uva ser esmagada, inicia-se o processo de
maceragdo em fungdo dos levedos naturalmente encontrados na casca da
uva.

Quando a uva desengagada chega ao reservatério de maceragdo ou
tanques de fermentacdo, logo apds as primeiras horas o bagagco comega a
boiar, formando o denominado “chapéu”. O liquido que se encontra préximo
das cascas ira adquirir cor, mas o liquido inferior permanecera incolor. Ai se
torna fundamental fazer circular o suco através do bagago das cascas, numa
operacdo chamada remontagem, que € a retirada do suco pela parte inferior
dos tanques de fermentagdo e colocados na parte superior homogeneizando o
mosto. Este processo sera realizado por uma ponte mével que fara o processo.
Apods a fermentagdo o bagaco que restou no tanque € prensado através de
prensas horizontais pneumaticas, para extragcdo do liquido presente nas
cascas.
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A maioria dos vinhos tintos sdo elaborados para serem bebidos jovens,
de modo a serem apreciados seus aromas. Neste caso, apos a estabilizagao
estdo prontos para serem engarrafados e comercializados. No entanto,
existem vinhos que foram elaborados para serem apreciados apds um periodo
de guarda, neste caso passam por algum periodo em barricas de carvalho.

Apos o processo de engarrafamento, as garrafas sao transportadas para
o setor de envelhecimento, as caves, e empilhadas horizontalmente, para
manter a rolha umida e evitar o contato com o oxigénio. Nesse local, o vinho
passa por uma série de transformagdes, como o seu aroma cujos vinhos
encorpados fizeram seu amadurecimento em barricas de carvalho, assim o
envelhecimento na garrafa propicia estas operagdes.

Apos estas operagdes as garrafas sao rotuladas e enviadas a expedicédo
ou ao varejo da vinicola para a comercializagao.
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O vinho tem em sua esséncia o poder de agucar os sentidos
atraves de sua cor, seu sabor e seu aroma. Assim, a vinicola proposta
busca envolver o cliente numa viagem aos sentidos.

Iniciando pela VISAO, o visitante sera convidado a contemplar as
belas paisagens naturais que o encaminham até a vinicola. Ao se
aproximar desta, tera a oportunidade de ver os extensos parreirais que

cercam a edificagao.

O sentido do OLFATO podera ser apreciado tanto externamente,
no contato com os parreirais, como internamente a vinicola, ao sentir os
aromas do vinho que exalam junto aos tanques de fermentagéo.

Nas caves, local no qual o vinho descansa, podera entrar em

contato com sentido da AUDICAQ através do profundo siléncio que deve

reger este ambiente, no intuito de produzir um

melhor vinho.

O TATO e o PALADAR sao considerados os principais sentidos
quando se trata de vinicolas. TATO, ao poder tocar os cachos das uvas e
ao segurar as tacas de diferentes tamanhos e contornos. PALADAR, ao
poder degustar os diferentes tipos de uva e diferentes tipos de vinhos
que serdo produzidos pela Vinicola. O local contara ainda com um

restaurante aberto ao publico, que também explora estes sentidos.

Assim, o projeto busca proporcionar ao visitante um passeio pelos
sentidos, para que cada ambiente seja explorado de uma forma

prazerosa, em contato com o vinho.
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