QQQ vINICOLA © © ©
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L 01 - Cozinha restaurante
A TLITITITITITTIIT 02 - Sanitarios
\\‘ ‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\‘\ 03 - Hall de entrada / Recepgéao
04 - Saldo de mesas restaurante
‘ A 05 - Acervo histérico vinicola
06 - Estacionamento
07 - Areas de estar com videiras
1 08 - Circulagao externa

12 13 09 - recepgdo da vinicola e varejo
10 - Sala de estabilizagao

1 11 - Sala de fermentacdo

12 - Sala do endlogo

13 - Circulagéo de servigo

14 - Administragdo
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